PE25/RE

PESO/ME

ELECTRICAL GRILLS
PLAQUES ELECTRIQUES
ELEKTROPLATTEN

PIASTRE ELETTRICHE PE - PV STEKTPAMECRE T

PE35/LE

O PIASTRE IN GHISA: Macchina per cuocere e riscaldare carne, pesce, uova,
verdura, formaggi, toast farciti, panini, ecc.

Struttura in acciaio inox - piastra di cottura in ghisa sabbiata, in grado di mante-
nere a lungo la temperatura - resistenze a contatto con le piastre per garantire
una migliore conducibilita - termostato 0--300 °C - termostato di sicurezza -
piastra superiore autobilanciata - disponibili con piano di cottura liscio, rigato o
misto (meta liscio e meta rigato).

PIASTRE IN VETROCERAMICA: Macchina per cuocere e riscaldare carne, pesce,
uova, verdura, formaggi, toast farciti, panini, ecc.

Struttura in acciaio inox - piastra di cottura in vetroceramica, in grado di rag-
giungere velocemente la temperatura impostata - termostato 0--300 °C - ter-
mostato di sicurezza - piastra superiore autobilanciata - disponibili con piano di
cottura liscio o rigato.

@ CAST IRON GRILLS: Meat, fish, eqg, vegetable, cheese, toast, sandwich, etc.
heating appliance.

Stainless steel body - sanded cast iron cooking grill will lasting heat retention
capacity - contact resistance with grills to guarantee better conductivity - 0
- 300° C thermostat - safety thermostat - self-balanced upper grill - available
with smooth, lined or mixed cooking surface (half smooth, half lined).

PYROCERAM GRILL: Meat, fish, eqq, vegetable, cheese, toast, sandwich, etc.
heating appliance.

Stainless stell body - pyroceram cooking grill able to quickly reach the set tem-
perature - 0 - 300° C thermostat - safety thermostat - self-balanced upper grill
- available with smooth or lined cooking surface.

O PLAQUES EN FONTE: Machine pour cuire et chauffer la viande, le poisson,
les ceufs, les |égumes, les fromages, les toasts farcis, les petits pains, etc.

Corps en acier inox - plaque de cuisson en fonte sablée, en mesure de conserver
longtemps la température - résistances en contact avec les plaques pour garan-
tir une meilleure conduction - thermostat de 0 a 300°C - thermostat de sécurité
- plaque supérieure auto équilibrée - disponibles avec plan de cuisson lisse, ner-
vuré ou mixte (a moitié lisse et a moitié nervuré).

PLAQUE EN VITROCERAMIQUE: Machine pour cuire et chauffer la viande, le
poisson, les ceufs, les légumes, les fromages, les toasts farcis, les petits pains,
etc.

Corps en acier inox - plaque de cuisson en vitrocéramique en mesure d‘atteindre
rapidement la température programmeée - thermostat de 0 & 300 °C - thermo-
stat de sécurité - plaque supérieure auto équilibrée - disponibles avec plan de
cuisson lisse ou nervuré,

Q GUSSEISENPLATTEN: Maschine zum Garen und Erhitzen von Fleisch, Fisch,
Eiern, Gemiise, Kase, gefiillten Toasts, Broten usw.

Rahmenstruktur aus Inox-Stahl - Kochplatte aus sandgestrahltem Gusseisen, in
der Lage, die Temperatur lange beizubehalten - Widerstande in Kontakt mit den
Platten zur Gewahrleistung einer besseren Leitfahigkeit - Thermostat 0300 °C
- Sicherheitsthermostat - obere selbsttétige ausbalancierte Platte - erhaltlich
mit glatter, gerillter oder kombiniert (halb glatt, halb gerillt) ausgefiihrter
Kochflache.

GLASKERAMIKPLATTE: Maschine zum Garen und Erhitzen von Fleisch, Fisch,
Eiern, Gemiise, Kase, gefiillten Toasts, Broten usw.

Rahmenstruktur aus Inox-Stahl - Kochplatte aus Glaskeramik, in der Lage, die
eingestellte Temperatur schnell zu erreichen - Thermostat 0+300 °C -
Sicherheitsthermostat - obere selbsttatige ausbalancierte Platte - erhaltlich mit
glatter oder gerillter Kochfldche.



ELECTRICAL GRILLS

PLAQUES ELECTRIQUES

ELEKTROPLATTEN

PLACAS ELECTRICAS

SNEKTPUYECKWUE NNKTBI

MODELLD MODEL

MODELE MODELL PE25/RE-LE PE35/RE-LE
MODELD MORENL

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 1550 W 2050 W
POTENCIA MOLIHOCTE

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz

ALIMENTACION MOAKNKYEHHE

CHMENSIONI PIAND COTTURA

COOKING TOP DIMENSIONS

DIMENSIONS DU PLAN DE CUISSON

ABMESSUNGEN DER KOCHPLATTE 230)(250 {mm:l 330K250 {mm]
DIMENSIONES PLANO DE COCCION

PAIMEPBI #APDYHOR NOBEPXHOCTH

DIMENSION] DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUINGEN 260X435 380}(435
DIMENSIONES PIMEPHI x180/500h (mm) x180/500h (mm)
PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 15 Kg 21 Kg

PESO NETD BEC HETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 17Kg 23 Kg

PESO BRUTD BECBPYTTD

CHMENSION! IMBALLD

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE 450x310 450x430
VERPACKUNGSABMESSUNGEN x280h (mm) x280h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PAIMEPBI YTIAKDBKW

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,039 m 0,054 m

VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBBEM YTAKOBKH

O PLACAS DE FUNDICION: Maquina para cocer y calentar carne, pescado,
huevos, verduras, quesos, emparedados, bocadillos, etc.

Estructura de acero inoxidable - placa de coccion de hierro fundido arenado,
capaz de mantener por un periodo prolongado la temperatura - resistencias en
contacto con las placas para garantizar la mejor conductibilidad - termostato
0300 °C - termostato de sequridad - placa superior autobalanceada - disponi-
bles con plano de coccién liso, rayado o mixto (mitad liso y mitad rayado).

PLACA DE VITROCERAMICA: Maquina para cocer y calentar came, pescado,
huevos, verduras, quesos, emparedados, bocadillos, etc.

Estructura de acero inoxidable - placa de coccidn de vitroceramica, capaz de
alcanzar con rapidez la temperatura programada - termostato 0+-300 °C - ter-
mostato de sequridad - placa superior autobalanceada - disponibles con plano
de coccion liso o rayado.

6 YYTYHHBIE NNKUTbI: Npubop ans npuroToBneHnA  pasorpesania MAca,
pbibibl, 0BOLLEH, CbIPOB, CAHABNYeN, OyTepbpoAos 1 T.N.

KapKac U3 HepikaBeioLLeil CTanu, #apoyHaa NniuTa U3 YyryHa C NeckocTpynHoil
obpaboTkoit, KoTopas cnocobHa COXpaHATL TEMAo B TEYEHUe ANMTENbHOrO
BPEMEHW, HarpeBaTeNbHble SNEeMEeHTbl, KOHTaKTMpYloWmMe ¢ nAKTamMi
Ana obecneyeHna nyuweit nposogumoctd, Tepmoctat Ha 0+-300 °C
NPeAoXpaHNTeNbHbI  TEPMOCTAT, BEpXHAA NAMTAa €  ABTOMATMYeCKoil
banaHcupoBKoiA, NpeanaraeTca ¢ raaKoil, puneHoil unn KoMGUHUPOBAHHOI
(HanonoBUHY rNaaKoii, HANONOBUHY PUNEHOIt) KapOUHOi NOBEPXHOCTBID.

CTEKNOKEPAMWYECKAA NAWTA: Npubop AnANpUroToBNEHNA 1 pa3orpesanms
MAca, pblbbl, 0BOLEH, CbIpOB, canagmyeil, byTrepbpogos n T.n.

Kapkac u3 HepxaBelolLei CTanu, )apoyHaa NOBEPXHOCTb U3 CTEKNOKepPaMHUKH,
ObicTpoe HarpeBaHve [0 3afaHHoii Temnepatypbl, Tepmoctat Ha 0--300
°(, NpefoXpaHWTeNbHbI TEPMOCTAT, BEPXHAA NAWTA C aBTOMATHYECKON
banaHcupoBKoil, NpeanaraeTca ¢ TNAAKoR UnM  pUNeHol  HapouHoi
MOBEPXHOCTbIO.

PIASTRE ELETTRICHE PE - PV

PES0/RE-LE-ME PV35/R-L PV50/R-L
3100W 2000W 2800W
230V/1N/50-60Hz : 230V/1N/50-60Hz
200V/3N/50-60Hz  SOV/INSO-60HZ v 3N /50-60Hz
480x250 (mm) 360x230 (mm) 500x230 (mm)
515435 450x350 620x350
x180/500h (mm) x200/520h (mm) X200/520h (mm)
29Kqg 14Kg 21Kg

33Kg 17Kg 29Kg

570x450 560x470 690x450

x370h (mm) x300h (mm) x380h (mm)
0,095 m’ 0,079 m® 0,118m’
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